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 DEGRAISSANT CONCENTRE SURPUISSANT                                               
     ALIMENTAIRE 

 

  CARACTERISTIQUES GENERALES 

 Dégraissant Surpuissant 

 Recommandé pour le nettoyage et le dégraissage des surfaces très souillées pouvant se                                                    
 trouver en contact des denrées alimentaires ( conforme à l'arrêté du 19/12/2013). 

 

 Il émulsionne les graisses d'origine végétales et minérales, décolle les souillures même carbonisées. 

 
  MODE D’EMPLOI 
  
 S'utilise en solution de 1 à 8% dans l'eau tiède suivant le degré de salissure. 
 

 Laisser agir quelques minutes et rincer à l'eau claire pour l'élimination des résidus. 

 
 CARACTERISTIQUES TECHNIQUES 
 
 Aspect   Liquide fluide 
 

 Couleur  Bleue 
 

 pH    12-13 
 

 Densités à 20°C 1,03 +/- 0,02 
 
 
 COMPOSITION CHIMIQUE  
  
 Agents de surface non ioniques : 5% ou plus,                                                                                                                
                  mais moins de 15% 
 

 Agents de surface anioniques : moins de 5% 
 

 Phosphates : moins de 5% 
 

 Parfums 

 
  PRECAUTIONS D’EMPLOI  
 
 Ne pas mélanger à d’autres produits.  
 

 Reproduire l’étiquetage si transvasement dans un autre contenant. 
 

 Faire un essai au préalable sur une partie cachée du sol afin de vérifier                                                                                
 la compatibilité du produit avec la surface à traiter.  
 

 Prendre toutes les précautions pour ne pas projeter le produit                                                                                       
 sur les papiers peints et tissus d’ameublement.  
 

 Ne pas employer sur des surfaces en cuivre, laiton ou aluminium.  
 

 Respecter les précautions de l’étiquetage réglementaire. 

 
 ATTENTION 
 
 Etiquetage Danger 
 
 Provoque des brûlures de la peau et une sévère irritation des yeux. 
 Nocif en cas d’ingestion. 
 Nocif pour les organismes aquatiques, entraîne des effets néfastes à long terme. 

   
  

Fiche de Données et de Sécurité remise à tout professionnel qui la demande. 


